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Naboo ,vice Casu pro




vas Zivot

PARTNER V KUCHYNI, KTERY
ZJEDNODUSUJE VAS BUSSINES

NABOO neni jen klasicky konvektomat, ale je
mnohem sofistikovanéjsi. Je mnohem vice nez
jen kuchyniské zafizeni. Lainox zkombinoval
team kvalifikovanych profesiondll s varnou
technologii do jednoho celku tak aby se stal
vasim partnerem v kuchyni, pro zjednoduseni
vaseho podnikani. Prispiva tak vasemu klidu
a kvalité Zivota.

Team profesionalnich kuchafl vytvofil a
vyzkousel fadu receptq, které jsou vam plné
k dispozici.

To znameng, Ze kurzy vareni a rozsahla skoleni
jsou véci minulosti. Jiz neni potreba vénovat
spoustu ¢asu na rozsifeni nebo uUpravy vasi
nabidky, nemusite ztracet drahocenny
Cas s testovanim novych pokrmu. Recepty
v NABOO obsahuji veskeré informace,
postupy, technologické Upravy a dokonce i
zpusob servirovani.

Lainox NABOO je produkt 2.0 generace,
ktery ma kromé svych technickych a funkéni
pozitku, také pfimy prospéch pro vas.

S NABOO ziskate vice Casu pro sebe tak,
abyste ho mohly vyuzit pfi vynosnéjsich
cinnostech, soustiedit se na jiné profesionalni
aktivity a pfitom zUstat neustdle v kontaktu
s nejnovéjsimi trendy, které ovliviuji vasi praci.
Jednoduse fe¢eno budete mit ¢as pro vas
profesiondlni Zivot, vase podnikani bude
efektivnéjsi a vas profit se bude navysovat.
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Naprosto jedine¢na funkce, ktera odlisuje

Naboo od ostatnich profesionalnich peci se || ||

nazyva Cloud. "l .

V Cloud najdete veskery obsah k vytvoreni

konecného pokrmu. Protoze jsme dali recep-

ty, procesy, postupy pfipravy, varny program || l

a postup servirovani na jednotlivé talife do

Cloud technologie.

Naboo poskytuje, navrhuje a neustale ob- ”

novuje vse, co potrebujete pro vynikajici ; lL |

kvalitu vysledk, kterd je stald po celou

dobu. -r 1 1‘ l |
;1 _,,w |

PRIPOJENI K WI-FI | ]ﬂ" ‘ “ 1” m \m

NEBO PRES ETHERNET

CLOUD PRISTUP _ |I | |

PO REGISTARCI UZIVATELE | ||

VESKERY OBSAH

JE PRISTUPNY

ZALOHOVANI VESKEREHO OBSAHU
A OSOBNICH NASTAVENI

ZDILENI OBSAHU S DALSIMI
ZARIZENIMI
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Naboo Cloud, vam nabizi upravitelné prostredi,
v kterém jsou kazdy mésic nové recepty. Vzdy
originalni a rozmanité po cely rok.

Ty jsou pridavany k receptlim, které jsou jiz v
CLOUD k dispozici. Je tak mozné je pridavat
k receptlim, které jsou v Naboo, jiz nastaveny.

Navrhujeme také, ktera jidla a recepty mizete
dale rozvijet s cilem optimalizovat svj ¢as.

Knihy jiz nejsou potieba. Recepty, videa,
navody a celd menu jsou popsana od
surovin az po servirovani na talifi, a to

k informacim, které vdm umozni
neustdle se ucit, takze muzete
nabidnout nova jidla pro své zakazniky
a tak zlepSovat svou nabidku. Jinymi
slovy, mliZete prabézné zvysovat svou
profesionalitu a kvalitu vystup.

S timto systémem jste trvale pfipojeni k
internetu, a tedy k nekone¢nému zdroji
informaci a ndpadd, s vyhodou mit vzdy vse
snadno dostupné, bez ztraty ¢asu. Chtéli
byste vytvofit sezénni menu, které je idealni
pro vasi restauraci? Chcete vyuzit zcela
vlastni sortiment? Chtéli byste regionalni
kuchyni nebo néjakou exotickou a etnickou
specialitu?

S Naboo, je mozné cokoliv. Je flexibilni a
neustale se vyviji a aktualizuje.
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Naboo vstup do sveta

!

1. RECEPTY
Recepty z celého svéta pfimo ve
vasem Naboo aCloud.
RECEPTY
\
\
\
L - -—
SOUVISLOSTI
2. SOUVISLOSTI
v Cloud najdete nejen
recepty, alei jejich ptvod a
VYVO.
.
’
’
§
S
3.SUROVINY g
Recepty v Cloud poskytuiji @
detailni informace o mnozstvi /
surovin. SUROVINY /
/
p
4. POSTUPY \
Cloud poskytuje instrukce, jak si POSTUPY
krok za krokem vytvorit vlastni
recepty.
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informaci

8.RECEPTY NA MiRU
Naboo podporuje nadseni
a tvlrci talent kazdého
séfkuchare

7. AKTUALIZACE
Propojeni s Cloud umoznuje
pribézné aktualizace

6. PREZENTACE

Zakaznicky servis neni kompletni
bez atraktivni a originalni
prezentace

5. PECENI

Cloud je nastaven tak, aby ziskal
maximalni sladéni mezi
ingrediencemi a postupy vareni pro
kazdy jednotlivy recept.

Naboo 07



VSechny recepty aostupne
sl ednim stisknutim
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Sechny recepty jsou vytvoreny a testovany

vybornymi kuchafi pro uspokojeni i téch

nejrozsahlejsich gastronomickych pozadavku:

mezinarodni, Italské a francouzské recepty

spolu s orientalni a etnickou kuchyni. Véetné

specifickych priprav peciva nebo sous-vide
areni, stejné jako sezénni pokrmy a jidla pro
vlastni prilezitosti.
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Historie K
DOKIMU | <

Historie pokrm, jejich vznik, vyvoj a veskeré
dalsi informace, které vam pomohou
pochopit, jak je nejlépe nabidnout svym
zakazniklm k dispozici. To zahrnuje jak a pro¢
jej zavést v menu a definuje typ menu. Systém
pro tvorbu vasich rautd, a la carte menu nebo
bufetd ...

Naboo 09
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UZz nemusite ztracet cCas s experimenty
s vazenim ingredienci nebo y;\;’gvéfeni
podrobhych nakupnich seznamu..VSechny
tyto informace, vam zvysuiji rychlost pFipravy
a zajistuji, spravné vyvazeni, ingredienci jak
v mnozstvi tak i kvalité.
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"Tutorial" vyukovy program, ktery neomezuje
vasi kreativitu. Vzdy ho muzete pouzit pro
prizpUsobeni pracovnich fazi. Jeho cilem je
vam pomoci usetfit cas a sdilet informace s
ostatnimi kolegy v kuchyni.




Cloud je nastaven tak, aby dosahl maximalniho
sladéni surovin, postupl vareni pro kazdy
recept. Automaticky a pouze jedinym
dotykem mUzete pfristoupit k idedlnimu a
nejefektivnéjsimu zplisobu vareni pfi pfipravé
kazdého jidla a to diky exkluzivné testovanym
metodam nastaveni vsech parametr(. Siroka
paleta varnych postupu je jiz otestovana za
Ucasti vysoce kvalifikovanych kuchafr.

LAINOX

& Fried ogos
T g Hash ko “”E-'
C prassvaeon [
. ) G R

. ﬁ:“-'r.lr.s.'rdr.

AT

-

-




Servirovani jidel neni kompletni bez atraktivni a
origindlni prezentace. Diky fotkam a obrazkim

am Cloud také naznacuje zpUsob prezentace,
ktery se nejlépe hodi na vase talife a to véetné
jednotlivych fazi pripravy. Rozvoj prezentace

asich pokrmd musi byt neustaly, aby se

abranilo snizovani hodnot, které vynakladate
a to zejména vasi inspirace a kreativity. Ve pro
Vas Uspéch.
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Pfipojenim do Cloud poskytujete prubézné

aktualizace pokrmu, které nabizite

prostfednictvim sdileného obsahu. Jiz nejste

omezeni vasim prostiredim. Misto toho jste]
kontaktu s odborniky na celém svété, ktefi

neustale navrhuji nové myslenky, jak zvysi
asi profesionalitu a vase podnikani.




Kreatwm t

Naboo podporuje vasi vasen a tvurci talent.
Muzete pouzit Cloud jako skutecny archivu
pro vasi kreativitu a jako pristup k jinému
Naboo kdekoliv na svété.

Loading...
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Naboo vsSe na gosah

Naboo byl navrZzen tak, aby vam poskytl
veskeré mozné technologie, které potrebujete
pro vareni viech druh jidel a zaroven nabizi
komfortnost pouzivani. Snadnym pohybem
prstu pfesunete ikonu s vasim excelentnim
jidlem az na stdl. Timto zptsobem, a to od
prvniho dne budete sklizet skute¢né uspory,
které mohou zvysit vase zisky z kazdého
pokrmu.

OKAMZITY
START

S tradi¢nimi technologiemi musite provést
fadu krok( a vybéru, nez zacnete vafrit. Naboo
filozofie "One touch" zjednodusuje funkénost
uz pouhym dotykem na ikonu jidla, které
chcete vafit, toto inteligentni zafizeni se spusti
a zacne vafit.

Vyhoda: velmi snadné ovladani pro
jednoduchou a intuitivni obsluhu, ktera
nevyzaduje zadné kurzy nebo Skoleni. Naboo
byl uréen na podporu méné zkusené obsluhy
pro ovladani digitalniho zafizeni a tak jeho
vykon miZze pouzit kdokoliv. Naboo, vie na
dosah vasich prstu a to i v rukavicich.

L \Elelele)

NASTAVITELNY
DISPLAY

Uz z prvni (domovské) obrazovky, muzete
vybrat ze svych receptur, které pouzivate
nejCastéji. Toto kompletni pfizptisobeni
obsahu obrazovky s polozkami, které si zvolite,
umoznuje obsluze mit své oblibené recepty
po ruce. Jednoduché a snadné "One Touch"
vareni.

Ilkony s fotografii a nazvem receptu, cini
programovani velmi intuitivni.V jasném a plné
funkénim rozhrani je obsluha velmi intuitivni.
A pokud néco neni jasné, zadny problém:
manuadl je online!
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Naboo uzivatelsky pra

Rozhrani Naboo je jako obrazovka velkého
tabletu nebo chytrého telefonu a funguje
stejnym zplsobem: mUzete prochazet menu,
pretahovat ikony, otevirat soubory, vytvaret
nové stranky, vytvaret soubory s novym
obsahem, stahovat z Cloud a kombinovat
s vasim obsahem ve stroji. V3e s naprostou
svobodu, tvofivosti a funk¢énosti.

ORGANIZACE
SOUBORU

Az do detailu, vdm Naboo umozZiuje
usporadat vase vlastni slozky. To znamena, ze
mUzZete organizovat vase recepty, jak uznate
za vhodné. Napfiklad, mizete vytvofit soubor
s sezonni nabidkou, nebo usporadat veskera
zeleninova jidla do jednoho souboru. Kazda
osoba organizuje vlastni Naboo dle vlastnich
potieb.

INTELIGENTNI
ROZPOZNAVANI

Dalsi Naboo funkce je inteligentni
rozpoznavani pro MULTILEVEL (vicedrovnové)
vareni. Co to pfesné znamena? Naboo kon-
troluje ve funkci MULTILEVEL kompatibilitu
varnych postuput pro rtizné druhy pokrm0. To
znamena, Zze rozpozna, kterd jidla mohou byt
varena ve stejnou dobu a ktera ne.

LE:)\Elelele)
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Design Naboo neni jen dobre vypadajici

® °
Naboo [echnoloqgie
konvektomat, ale pfinasiiradu funkcia inovaci,

které vzdy sméfuji k nejlepsi kvalité vareni. To

-je také pfipad funkce automatického otevirani®= ﬁ —
dvefi, které vam umozni oteviit a zavfit dvefer = ;_.? ):EE?

’pouh)'/m stisknutim tlacitka a to i kdyz mate £ =

;."plné ruce. Dalsi inovaci jsou, ergonomickyﬁ —

ﬂukryté pristupy pro Cistici prostiedky a dalél’; e
prisluSenstvi jako je rucni sprcha, vpichova. -
sonda a USB port.

;} SUPER PLOCHE

Moderni design s pouzitim vysoce kvalitnich
material( se zamérenim na hygienu a estetiku.
Naboo je registrovana ochranna znamka a byla
vyvinuta tak, aby pfinesla uzivatelim maximalni
ergonomii do kuchyné, dvojité sklo dvefi,
povrch komory odrazejici teplo zpét napomaha
k nizkym tepelnym emisim do prostor( vasi
kuchyné. Takovéto Upravy prinaseji jednoduché
a praktickeé cisténi vaseho NABOO.

20 Naboo



nejlepsi forme

OTIKOVA OBRAZOVKA

10” BAREVNY (LCD-TFT), HD, KAPACITNI
OBRAZOVKA S DOTIKOVOU FUNCI.

DISPLAY NASTAVITELNY DLE UZIVATELSKYCH
POTREB JE MOZNE UPRAVIT PRO SNADNY
PRISTUP K NEJPOUZIVANEJSIM RECEPTUM

AUTOMATICKE
OT EV| R A \\ | DVE R | PATENTOVANO.

MAXIMALNi ERGONOMIE IKDYZ JSOU VASE
RUCE PLNE

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KBYTE
Z AS UVK PATENTOVANO.

ZASOUVATELNE KONTEJNERY PRO CISTICI CHEMII
NOVEHO AUTOMATICKEHO CISTICIHO SYSTEMU

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VSED NA JEDNOM MISTE

UNIVERSALNI KONEKTOR PRO:

VICE BODOVOU VPICHOVOU SONDU,
MULTI-PROBE NEBO TENKOU SONDU PRO SOUS-
VIDE VARENI,

RUCNI SPRCHU S AUTOMATICKYM NAVLJENIM, USB
KONEKTORTO VSE NA JEDNOM PRAKTICKEM MISTE.

Naboo 21
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:"’*Nabca predstavuje n
automatického myti
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STARE SYSTEMY JSOU PREKONANE

Profesiondlové jsou velmi dobfe obezndmeni s potizemi spojené

s tradi¢nimi systémy: s tabletami m0ze dojit k chybam pfi zaméné

se zménou ¢isticich produktli nebo s nesprdvnym mnozstvim

stejné tak i pfi manipulaci s toxickymi latkami v kuchyni. ;

C

NOVY CISTICI PROSTREDEK

SOLID CLEAN, ¢istici prostfedek s novym vzorcem pro maximalni
hygienu, mGze byt prepravovany bez specialnich povoleni (protoze
neni kapalny), je tuhy a proto zabird malo mista, pfi automatickém
smichavani s vodou neprichazi do kontaktu s obsluhou.

POLOVICNI CAS NA MYTI

Dalsi pfidanou vyhodou jsou Uspory: dramatické snizeni doby
potiebné k cisténi v porovnani s tradi¢nimi systémy a eliminace
pfipravného casu. UZ neni tfeba zachazet s tabletami, vse co
potfebujete udélat, je vybrat uroven cisténi. Naboo se o vse
postara sam.

NOVY PROSTREDEK NA ODVAPNENI

SOLID CAL je Lainox produkt, ktery udrzuje bojler bez vodniho
kamene, pouzivani SOLID CAL ndm poskytuje mnoho vyhod:

« Eliminace poruch v disledku hromadéni vodniho kamene

- Para je vzdy bohatad a ¢ista

» Maximalni energetickd Ucinnost, a proto méné spotfebované energie
« Zvy3eni vykonnosti bojleru

« Delsi Zivotnost bojleru

» Niz$i ndklady na udrzbu.




ovy typ exkluzivning
(Patentogano k

L | SCS SOLID CLEAN SYSTEM P

Hygiena konvektomatu a cisténi jsou dllezitym predpokladem pro
kvalitni vareni.

ﬁ_} ] S Naboo je predstaven i novy exkluzivni patentovany myci systém.
\_/ L . Lainox prevysuje stavajici systémy, a to jak ty, pouzivajici rizné typ
= tablet, které mohou byt ru¢né umistény do vhodného mista nebo i t I
C r - - které pouzivaji Cistici systémy na bazi tekuté chemie.

Naboo pouzivd systém automatického davkovani tuhé chemie,
ktery si sdm naredi. Tato chemie je v samostatné nadobce, ktera se
jednoduse nasroubuje do k tomu uréeného mista.
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ECOSPEED DYNAMIC

Funkce Ecospeed rozpozna mnozstvi a druh produktd, které varite.
Naboo kontroluje a optimalizuje potifebné mnozstvi energie,
udrzuje spradvnou varnou teplotu a zabraruje jejim vykyvim.
Vysledek: vyuzivate jen takové mnozstvi potfebné energie
s maximalni energetickou efektivitou.

-10% energie / -30% vody / -5% ztrat vahy potravin *

GREEN FINE TUNING

Plynové konvektomaty vyuzivaji nové GFT (Green Fine Tuning)
horaky a patentované vysoce efektivni vyméniky zamezujici
nepfimérené spotfebé energie a redukuji Skodlivé emise.

-10% energie / -10% CO?*

*V porovndni s pfedchozimi modely




P ol iy .
ické vareni

-5 Pa

ICS AUTOMATICKE VARENI

Pro Naboo jsou kli¢cova slova jednoduchost a prizplsobivost.
Jednotlivé varné faze, jsou navazany do automatického

a I sledu vareni: pokud chci, systém nabizi, vybér receptu jeho
| pfizplsobenidle pozadovaného vysledku. Takto mlzete spustit idealni
vareni " jednim dotykem ".
Naboo se postara o vie ostatni a zcela nezavisle :
- zvoli zpUsob vareni (rezim konvekce, pary nebo
neustdle kontroluje a pfizplsobuje teplotu peceni;
- neustdle kontroluje a upravuje teplotu vareni
- zjisti a udrzuje pozadovanou uroven vlhkosti diky

® systém Autoklima.
Vsechny funkce jsou kontrolovany minutu po minuté, bez ohledu na
to, co varite. Timto zpisobem, Naboo neustale automaticky nastavuje
parametry, diky tomu mate idedlni tepelnou Upravu, stavnaté maso,
vynikajici zabarveni, dokonale propecené jidlo, voravé pecivo
a dezerty, kiupavé smazené potraviny a vyborné gratinované pokrmy .
‘Naboo byl navrzen a vytvoren s cilem ucinit vafeni snadné a tak
umoznit kuchafi se soustredit na nejvyssi kvalitu vystupu jidel.
~ -Plus, Lainox se zaméfil na mensi spotiebu energii nejen s dopadem na
~ekonomickou uroven.

18:32
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MULTILEVEL

Vyhody:

- Optimalizace spotreby i pokud neni konvektomat zcela zaplnén

- Kvalitni automatickeé fizeni vareni pro dosazeni konstantni kvality
bez chyb

- Zkraceni casu a snizeni nakladt (viz cisténi)

- Zkraceny ¢as a snizené naklady (viz. ¢isténi)

- Omezeni dalsich technologii jednostranné zamérenych na
konkrétni funkci (gril, fritézy,panev ...)

JUST IN TIME

Viceurovriové vareni MULTILEVEL vam v jednotlivych zasuvech
pomaha rozpoznat, kdy jsou vase pokrmy uvafeny a druha
doplrikova funkce JIT (Just in Time), umozriuje expedovat rlizné
typy jidel po tepelné tpravé vse najednou.

Vie je podiizeno maximalni organizaci prace se zarucenim
nejlepsiho vysledku.

S JIT mGzete efektivnéji vyuzit svij cas.

Vjeden ¢as mUzete vafrit riizné pokrmy s jinym ¢asem pro tepelnou
Upravu: Naboo vam ohlasi kdy a v jakém poradi viozite jednotlivé
GN tak, abyste je mohly po tepelné Upravé vyexpedovat naraz.
S vétsim vybérem pokrmU dosédhnete tak maximalni kvality a klidu
v kuchyni.

Naboo drzi vie pod kontrolou.

o

Yo

13 110 04
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18:32 ~MS Naboo mate moznost pomoci dalkového Y ERET dosahnout
| b BANOUETING veskerych vyhod viceuroviového vareni.
Naboo Cloud obsahuje makro skupiny pro viceuroviové vareni s velmi
jednoduchym pristupem k témto funkcim. Navic mlZete vytvaret
nové individudlni slozky, systém pak vede obsluhu a provadi pfipadné
Upravy tak, aby konvektomat vafil dle receptd, které jsou vzdjemné
kombinovatelné.

SlMultilevel vareni je extrémné uzite¢né a ziskové. Se systémem Multilevel
P = MmUzete soucasné vafit rizna jidla s odliSnou dobou Upravy a Naboo
~“_vam bude akusticky a visualné informovat v okamziku dohotoveni
“vasich pokrm. Zabrarite prostojum, nedostate¢ného vyuziti kapacity,
“vyssi spotfeby 0 30%, nizsi produktivité v porovnani s tradi¢nimi grily a
fritézami.

Naboo 27
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VAKUOVE VARENI

Tato varnd technika vyzaduje nastaveni teploty v komore
konvektomatu a v jadfe produktu s pfesnosti jednoho stupné.

To je zajisténo diky 1 mm vpichové sondé, proto muizete vafrit
pfi maximalnim zachovani nutri¢ni kvality a minimalnich ztrat na
vaze potravin.

VAKUOVE VARENI
V ZAVAROVACICH NADOBACH

Jednd se o inovativni varnou techniku v parnim rezimu
s regulovanou nizkou teplotou, ktera je vyuzitelna pro radu druht
pokrmd.

Najdeme zde bezpocet vyhod pro stiedné a dlouhodobé
skladovani potravin.

ECOVAPOR

Naboo rozpozna typ a mnozstvi vlozenych potravin a produkuje
pouze potfebné mnozstvi pary pro idealni vareni.

S EcoVapor systémem je hmatatelna Uspora pfi spotfebé vody
a energie a to diky automatickému fizeni sytosti pary ve varném
prostoru.

-10% Energie /-30% voda / -10% pary

*V porovndni s pfedchozimi modely

TURBOVAPOR

Naboo tlaci vyrobu pary na maximum a ziskava skvélé vysledky s
nizkymi naklady.

Se systémem TurboVapor automaticky vytvafi idealni Groven pary
pro vareni "tuhych" produktd, jako jsou vejce téstoviny nebo chiest,
tufin a mangold, zelenina znama svou vlaknitou strukturou.



. ' A
afeni v pafe zachovava vsechny nutriéni hodnoty potravin.
Barva zlstava krasné cerstva, je potreba méné koreni, vody a slily a
im jsou vyrobni naklady nizsi.
Naboo nam umoznuje vafit v pare i pfi nizkych teplotach od 30 ° C
do 99°C, s absolutni presnosti a s minimalnim mnozstvim vody a
energie.
Nizkoteplotni para, 50/ 85 ° C, je idealni pro vareni pokrmd, jako je krém
karamel a creme brulée nebo teriny a pastiky. U tradi¢nich systémd, jako
je kotel s dvojitym dnem, je tato technologicka Gprava obtizna.
- Vareni pfi 100° C pafe umoznuje vairit jakykoliv druh potravin, které
se musi vafit ve vrouci vodeé. .
~ To vede k obrovskym Usporam: zadné panve, méné prostoru, bez ¢ekani
na zavareni vody. Nizsi spotfebu energie a rychlejsi vafeni o vice nez 20 %,
ve srovnani s tradi¢nimi systémy.

# Kone¢né, posilené parni vareni, az 130 ° C, je ideaIni pro mrazené vyrobk
\ 4 - g (mrazenou zeleninu), a to zejména ve velkych mnozstvich.
- "1. '3 'r- +'l“~ e ' Pi této teploté je vyssi prenos tepla, a proto
- ,,' 1 ~ Jdoba vareni je velmi rychla s nizSimi naklady na zpracovam
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SUCHE A KRUPAVE VARENI
Diky patentovanému systému FAST DRY® (aktivni odvlhcovani
ve varné komore), dostanete perfektni kfupavost a zabarveni
smazenych, grilovanych jidel, dezertd a peciva a to i pfi plném

zaplnéni.
Vyuzijete tak 100% zaplnéni varné komory.

KREHKE A STAVNATE VARENI

Systém Lainox Autoklima ® automaticky reguluje idedlni klima ve
varném prostoru.

Teplota a vihkost jsou automaticky kontrolovany na idedlni drovni
v zavislosti na vareni potravin. Stavnatost a mékkost jsou také
zajisténa pii regeneraci jiz hotovych pokrmu.




Naboo mUze byt tak silny jako je jemny a to podle potteby.

Pro Lainox je rovhomérné vareni vzdy zakladni hodnotou

a exkluzivni Fast Dry ® a Autoklima ® systémy kombinované 2
s 6 raznymi rychlostmi ventilace, dosahuji vynikajicich vysledk, i kdy

je NABOO plIné nalozeny, bez zbyte¢nych ztrat.




SMOKEGRILL

Naboo je prvni profesionalni konvektomat, ktery umozriuje grilovani
s kombinaci uzeni.

- Chut a aroma - bez nevyhod dreva, koure a Spiny. Jidlo se vafi tak,
jako by to bylo provedeno na grilu nebo udirné.

UZENI

Pro Naboo neni problém ani uzeni.

Bez jakéhokoli druhu spalovani, ale jen diky pouziti

SmokeEssence specidlni ekologické pfichuté, kterd vam umozni
vyrabét tento typ povrchové Upravy.

Tento proces je plné automaticky (kontrola mnozstvi

tekutého koure) a neponechava zadny druh odpadu.

Vas Naboo muze byt ihned znovu pourzit.

AROMATIZACE

Naboo pouziva novy systém davkovani Aroma, takze si mazete
vytvofit riizné druhy potravin s nejriiznéjsimi druhy prichuti.
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| 18:32 - = Dokonce i nepochopitelné druhy vareni a upravy, které jsou spojen
(Y P kst wemans sncmEnAuLL " s konkrétnimi a specialnich nastroji jsou mozné. S Naboo tvorivosti
v ﬂ . kuchaf neni omezena.
__;*Vynikajici vysledky s nizkymi naklady a vysokou pfidanou hodnotou.
|

i

250% hn.:;hr: J
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'SONDY PRO VEECHNY FUNKCE

Standardni vicebodové sonda zajistuje dokonalé vareni v jadru
produktu.

S exkluzivni Lainox dvojitou sondou, Ize pfipravovat rtzné
produkty o rdizné velikosti ve stejnou dobu.




s AKE JE VYUZITI
ADisplej umoznuje konstantni detekci parametrlt HACCP, sledovani
ﬁteploty v komore, jadre produktu a ¢asu..
f

.
. IR
-+ "$FVYHODY B _
Neustalé sledovani procesu vareni, zobrazené na grafu na obrazovce

nabizi moznost zasahnout a provést Upravy. Datovy report dat je vzdy :
- .k dispozici. .




24/7

Nechat Naboo pracovat, zatimco kuchyn odpociva, je velka vyhoda:

« Optimalizuje vyuziti trouby 24/7

« Pouziva typ vareni, ktery snizuje ztrdtu hmotnosti a poskytuje
vysokou kvalitu pokrmui

+ Snizuje spotfebu energie.

VARENI A DUSENI
Naboo - tuto metodu vareni miizete pouzit nejen pfi peceni, ale i
pro novou pripravu, jako je duseni a vareni.

DELTAT

Diky nizkému rozdilu teploty ve varné komore a teploty v jadre
pokrmu, ovladané teplotni sondou miiZzete vafit i velké kusy masa,
jako jsou varené Sunky.
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w3z -s#Naboo je zarizeni, které se neboji pracovat piescas.
) nucommeenc. 162" %}"Nl’zkoteplotnl' nocnivareni a nasledné udrzovani zajistuje dokonalé

——— %zram masa s minimalni ztrdtou hmotnosti a nizkou spotfebou
*sTenergie.
| raca Y . . . - v . :
i “To vie je k dispozici bez nutnosti sledovani. Veskeré tidaje mohou

Dyt dokumentovany v souladu s HACCP norem a stahnuty pres
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-+ “=rozhrani USB.
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Lainox Cooking

UZ NEJSOU ] ‘
ZTRATY NA POTRAVINACH

BE] ] ) |
KVALITA POKRMU

MAXIMALNI' .
BEZPECNOST POKRMU

REDUKCE_
NAKLADU NA ENERGIE
VETS| —
RYCHLOST SERVIROVAN

38 Naboo



System

VYSSI ZISKY

YNejste jen $éfem v kuchyni pouzivajici svou krea-
tivitu, ale jste i peclivym obchodnim managerem,
jehoz sila je ve spokojenosti zakaznikud. Diky Lainox
LCS mate k dispozici nastroje k optimalizaci prace a
naklad. Tyto nastroje, se tykaji chladici techniky pros-
trednictvim Soker( a udrzovacich skfini. Tyto technol-
ogie jsou vpracovany do logického procesu.
Zeptate-li se dnes, kolik zakaznik( budete mit a které
pokrmy budou vybirat, Lainox ma odpovéd. Chcete-li
zajistit rychly a profesionalni servirovani, Lainox je na
vasi strané.

Jedna se o Lainox Cooking Systém.
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Lainox Cooking Syste

AT UZ JSOU VASE CATERINGOVE POTREBY JAKEKOLIV
LAINOX POSKYTUJE KOMPLEXNI RESENI

40 Naboo

TEPLOTNI UDRZOVACI
SKRINE V PROVEDENI
VESTAVNE NEBO STOLNI

Pro dosazeni nejlepSich vysledku

vareni, vam Lainox nabizi ucelenou

inovativni produktovou fadu

zafizeni s dualni funkci:

- Tepelna udrzovaci sk

- Nizkoteplotni zafizeni pro
pomalé vareni+30°az 120°C

Digitalni ovladaci prvky umoznuji
nastavit spravnou teplotu v
komofe a standardni vpichova
sonda umoznuje nastavit spravnou
teplotu pro udrzovani nebo vareni.
Timto zplUsobem mUzete vytvofit
produkt, ktery je vzdy vyborny s
fadou vyhod pro fizeni vasi prace.

- Nizka spotteba energie
(0d 0,7 - 1 kW/h)

- Nulové ztraty na vaze potravin
pfi udrZzovani a méné nez 20%
pfi nizko teplotnim vareni

- Rdznorodost vareni

- Minimalni rozméry

- Rychlost v expresnim
servirovani

y

UVAR A UDRZUJ




NEWCHILLZCHLAZOVACE

New Chill je zadkladnim kamenem
nového systému pro usporadani
kuchyné, kde pfiprava, vareni,
chlazeni, skladovani a ohfivani jsou
etapy jednoho procesu.
Spojenimezivarenim a skladovanim,
je diky velké sile varnych technologii
a perfektnimu systému chlazeni.
New Chill rychle snizuje teplotu
vyrobku, zastavi mnozeni bakterii,
zabranuje rozptyleni vlhkosti a
udrzuje smyslové vlastnosti.

ZCHLAZOVANI

REGENERACE
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Naboo excelentni

071

VARNE REZIMY

® CS (Interactive Cooking System), automaticky
systém vafeni pro mezinarodni, italskou,
francouzskou kuchyni. Spanélské, ruské, asijské
a némecké recepty véetné jejich historie,
ingredienci, postupll, automatické programy
vareni a prezentace vasich talifQ

® Manualni vafeni se tfemi provoznimi rezimy:
Peceniod 30°Cdo 300°C, paraod30°Cdo
130 ° C, Kombinace Peceni + Para od 30 ° C do
300°C.

*Programovatelné rezimy - moznost
naprogramovat a ulozit metody vafeni v
automatickém sledu (az 15 cykl() s moznosti
pojmenovani programu a ulozeni fotografii a
informaci o receptu.

OVLADANI

¢ Display je mozné nakonfigurovat dle potreb

Modely Kapacita komory

Roztec¢ mezi

101

L

uzivatele, zobrazeni nejcastéji pouzivanych
receptt

¢ Lainox Cloud Wi-Fi/Ethernet systém pfipojeni
pro uklddani osobnich nastaveni, aktualizace
softwaru, HACCP archivaci dat a stahovani
novych receptd

e Automatické "one touch" vareni (ICS)

e Organizace receptu ve slozkach s nahledem, s
vlastnim ndzvem jednotlivych slozek

e |Inteligentni rozpoznavani receptl pro
viceurovnové slozky

*10" dotykovy kapacitni displej (LCD - TFT),
s vysokym rozliSenim

escroller PLUS ovladac¢ s funkci potvrzeni
stisknutim.

e Automatické otevirdni dvifek pomoci tlacitka
"OPEN" (volitelné)

e | Okamzité zobrazeni parametrd HACCP

Kapacita Celkovy Plynové verze

072

CISTENI A UDRZBA

e vlastni diagnostika pfed zahdjenim pouzivani
zafizeni, s popisem a zvukovou signalizaci
pfipadnych anomalii

® SCS (Solid Clean System), automaticky
systém cisténi s vestavénym zasobnikem a
automatickym davkovanim detergentu.

® CALOUT odvépnovaci systém, ktery zabranuje
hromadéni vodniho kamene v bojleru, s
vestavénym zasobnikem a automatickym
davkovanim

® SOLID CLEAN C(istici prostfedek a SOLID CAL
odvapnovac v 1 kg baleni

® Pro modely 201/202 automatické myci systém
(LM) a CALOUT odvapriovaci systém, pouzivajici
CombiClean tekuty myci prostfedek a CalFREE
odvapnovac

® Ru¢ni myci systém se zatahovaci ru¢ni
sprchou.

Vnéjsi rozméry Elektrické

s bojlerem

1/1 GN (530 x 325 mm) zasuvy jidel prikon
2/1 GN (530 x 650 mm) (mm) (kW)

nominalni tepelny vykon
(kW/kcal)

(mm) piipojeni

NAEB071 »# 7x1/1 70 50/120 10,5 -/- 875 x 825 x 820 h. 3N AC 400V - 50 Hz
NAGB071 7x1/1 70 50/120 0,5 15/12.900 875 x825x 820 h. AC 230V - 50 Hz
NAEB101 7 10x1/1 70 80/150 16 -/- 930 x 825 x 1040 h. 3N AC 400V - 50 Hz
NAGB101 10x1/1 70 80/150 1 28/24.080 930 x 825 x 1040 h. AC 230V - 50 Hz
NAEB072 7 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 19 -/- 1170 x 895 x 820 h. 3N AC 400V - 50 Hz
NAGB072 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 1 30/25.800 1170 x 895 x 820 h. AC 230V - 50 Hz
NAEB102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/- 1170 x 895 x 1040 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGB102 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 40/34.400 1170 x 895 x 1040 h. AC 230V - 50 Hz
NAEB201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/- 960 x 825 x 1810 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGB201 @ 20x1/1 63 150/300 1,8 48/41.280 960 x 825 x 1810 h. AC 230V -50 Hz
NAEB202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/- 1290 x 895 x 1810 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGB202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 80/68.800 1290 x 895 x 1810 h. AC230V-50Hz
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rozsah produktu

102

£

OVLADANI ZARIZENI

® Autoreverse (automaticky zpétny chod otéceni
ventildtoru)

® Automatické vareni se sledovanim teploty v
jadru pokrmd, DELTA T systém

e Automaticky regulovana parni kondenzace

® Snadny pfistup k nastavitelnym uzivatelskym
parametrlim pro pfizpUsobeni zafizeni

® Programovately odloZeny start vafeni

® Moznost vybéru az 6 rychlosti ventilatoru, prvni
3 rychlosti s automatickou aktivaci snizeni
topného vykonu

e U specialnich metod vareni, mlizete pouzit in-
prerusovany chod ventilatoru

® Regulace teploty v jaddru produktu pomoci
vpichové sondy s 4 detekénimi body

® Dvojitd sonda, Lainox patent

® Pfipojeni sondy pfes konektor na venkovni
strané konvektomatu, s moznosti pfipojeni jehly

Modely Kapacita komory
1/1 GN (530 x 325 mm)

2/1 GN (530 x 650 mm)

s nastfikem

Roztec¢ mezi
zasuvy
(mm)

201

pro vakuové vareni.

® Pfipojeni USB pro stahovani dat HACCP,
aktualizace softwaru a ukladani varnych
program

® Ochrana IPX5 proti stfikajici vodé

® Pfipraveno pro SN systém optimalizace
spotieby energie.

® servisni program pro kontrolu provozu
elektroniky a zobrazeni teploty sondy

® Ecospeed - na zikladé mnozstvi a typu
produktl, Naboo optimalizuje a fidi dodavku
energie, udrzuje spravnou teplotu vareni a
zabranuje tepelnym vykyvim

® ECOVAPOR - systém pro snizeni spotieby vody
a energie. Automaticka kontrola nasyceni pary
ve varné komore.

® GREEN FINE TUNING: novy systém hotaka

a vysokad ucinnost vyméniku, zabranuje tepelnym
a energetickym ztrdtdm a snizuje Skodlivé emise.

Kapacita Plynové verze

jidel nominalni tepelny vykon

(kW/kcal)

KONSTRUKCE

® Dokonale hladka a vodotésna komora

e Dvefe s dvojitym tvrzenym sklem se
vzduchovou komorou a sklem propoustéjici
minimalni teplo do kuchyné.

e Oteviratelné vnitini sklo, pro snadné cisténi

® Rukojet oteviradni s levym a pravym chodem
zamku

® Nastavitelny zavés pro optimalni tésnéni

e Deflektor, ktery Ize otevfit pro snadné cisténi
ventilatoru.

Elektrické
pripojeni

Vnéjsi rozméry
(mm)

NAEVO71 » 7x1/1 70 50/120 10,5 -/- 875 x 825 x 820 h. 3N AC 400V - 50 Hz
NAGV071 7x1/1 70 50/120 0,5 12/10.230 875 x 825 x 820 h. AC230V-50Hz
NAEV101 7 10x1/1 70 80/150 16 -/- 930 x 825 x 1040 h. 3N AC 400V - 50 Hz
NAGV101 10x1/1 70 80/150 1 18/15.480 930 x 825 x 1040 h. AC 230V - 50 Hz
NAEV072 % 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 19 -/- 1170 x 895 x 820 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGV072 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 1 20/17.200 1170 x 895 x 820 h. AC 230V - 50 Hz
NAEV102 7 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 31 -/- 1170 x 895 x 1040 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGV102 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 1 27/23.220 1170 x 895 x 1040 h. AC 230V - 50 Hz
NAEV201 7 20x1/1 63 150/300 31,8 -/- 960 x 825 x 1810 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGV201 20x1/1 63 150/300 1,8 36/30.960 960 x 825 x 1810 h. AC 230V - 50 Hz
NAEV202 7 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 -/- 1290 x 895 x 1810 h. 3N AC400V - 50 Hz
NAGV202 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 1,8 54/46.440 1290 x 895 x 1810 h. AC230V-50Hz
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Pro rGzné modely Naboo, Lainox nabizi
praktické a funk¢ni konfigurace pro rlizné
potieby.

Nerezové podestavby se zasuvy pro GN a
praktické neutrdlni skiiné s dvefmi nebo
oteviené podestavby s drzaky pro vase
pfislusenstvi.

44 Naboo
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Pokud je tfeba pfidat k Naboo 3okovy
zchlazova¢/zmrazova¢ a v kuchyni jiz
neni prostor, mGzete vas Naboo vybavit
specidlni podestavbou pro umisténi
Sokeru pod konvektomat. (modely
050/051).

Tyto praktické konfigurace mohou byt
vytvoreny pro tyto konvektomaty:

® 071 plynovy/elektricky
¢ 101 plynovy/elektricky
® 072 plynovy/elektricky
® 102 plynovy/elektricky

Pro ty, ktefi chtéji mit vse v pofadku a v
maximalnim souladu s predpisy HACCP,
jsou k dispozici uzaviené neutrdlni
skiinky s zasuvy pro GN s moznosti
umisténi skiinky pro Cistici prostredky.
To vse elegantné umisténé pod vasim
konvektomatem Naboo.

Chcete-li vyresit problém s odsavanim
pary v provozech jako jsou supermarkety,
prodejny uzenin atd., Naboo mohou byt
vybaveny praktickou digestofi z nerezové
oceli s aktivnim sanim vzduchu a
kondenzaci par.
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Mate malou kuchyn, ale zaroven

potrebujete velkou kapacitu a flexibilitu?
V poradku. Stacking je fedeni.

Nasledujici kombinace jsou k dispozici:
Naboo plynovy / elektricky
S bojlerem nebo nastfikem

e Naboo 071+071 ® Naboo 071+101 * Naboo 072+072
kapacita 7+7 1/1 GN kapacita 7+10 1/1 GN kapacita 7+7 2/1 GN nebo
Rozmér 875x825x1890 v Rozmérs 930x825x2110 v 14+14 1/1 GN
Rozmér 875x825x1890 v
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Naboo /volte |[dealn

VZDY PERFEKTNI REGENERACE

A FINALNIUPRAVA S LCS
BANKETOVYM SYSTEMEM.

Diky rGznym pfislusenstvim, ktera mohou
byt pfidana k Naboo, muizete servirovat
od 10 - 100 jidel nebo i vice pokrm{ na
jednou.

Maximalni kvalita uz neni problém.

Se systémem LCS a "Cook & Chill"
technikou si mlzete pripravit jidla i
nékolik dn(i predem.

46 Naboo

Jidla mohou byt pfipravena jiz za 10
minut.

e Perfektni vysledky vareni, a to i
ve velkém mnozstvi

® Lepsi organizace prace

® Vice casu pro perfektni finalni Gpravu

® Rychlejsi servirovani a vice spokojenych
zakaznikd

Model kapacita talite 310 mm
Naboo 071 16
Naboo 101 24
Naboo 072 32
Naboo 102 49
Naboo 201 60
Naboo 202 100

/



Konfigurac

TEPLOTNI UDRZOVACI SKRINE /
SLOW COOKING

Abyste neztratili kvalitu pokrm
vafenych pfedem, Lainox umoznuje
kombinaci dvoji funkce téchto zafizeni.

® Udrzovani pfi vydejni teploté 65° C

¢ Nizkoteplotni pomalé vareni 30-120° C
¢ Exkluzivni vyhody této kombinace

® Maximalni prfesnost diky kontrole
teploty se standardni vpichovou sondou
® Minimalni spotteba energie od 0,7 do 1 kW
® Minimalni rozméry

® Okamzité servirovani

® Schopnost riznorodosti tepelnych prav

POLLOGRILL

Kvalitni peceni a dokonald kfupavost pro
delikatesy a grilované pokrmy.

S pouzitim sestavy Pollogrill je Uprava
velkého mnozstvi kurat na rozni snadna a
ekonomickd Vyhody:

vy

s rotisserie

® 50% nizsi spotieba energie

® 60% méné asu na peceni ve srovnani s
rotisserie (pouze 35/40 minut)

¢ nulova doba ¢isténi (automatické)

® minimum vody, Cisticiho prostfedku a
spotieby energie.

Model kapacita Gn
KMCO31E 3x1/1
KMCO51E 5x1/1
KMCO052E 5x2/1-10x1/1

Model Pocet kufat Kapacita GN (viz tabulka)

Naboo 071 16 2x1/1
Naboo 101 24 3x1/1
Naboo 072 32 4x1/1
Naboo 102 48 6x1/1

A

MULTIGRILL

Perfektni vafeni s exkluzivnim
pfislusenstvim specifickym pro kazdy typ
vareni.

Naboo nema hranice ve variabilité vareni.
Se svym prislusenstvim si mUZete pfipravit
perfektni grilovana masa, zeleniny a ryby,
suché a kfupavé smazené potraviny,
vyborné Spizy nebo omelety a quiche
riznych velikosti (120-200 milimetr( v
praméru), chleby a rizné pecivo, pizzu,
jako by byla pecend v cihlové peci
dokonale dozlatova opecena.
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GROUP

global foodservice equipment

®  LAINOXALIS.p.A. ViaSchiaparelli, 15 tel +39.0438.9110
Z.l. S.Giacomo di Veglia fax +39.0438912300
31029 Vittorio Veneto TV Italy lainox@lainox.it

DEVICE FOR COOKING www_lainox.it




