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elektrické stolove fritezy
a fritézy na podstave

RF3S/RF5S

RF8S

RF 5 DS

RF 8 DS

RF 14 S

FRITEZY

Fritézy ROLLER GRILL su zariadenia, ktoré si svojou kvalitou, efektivnostou a spolahlivostou ziskali
zakaznikov po celom svete. Svojou variabilitou su vhodné nielen pre rychle obcerstvenie, ale pre vsetky
typy gastronomickych prevadzok.

ELEKTRICKE STOLOVE FRITEZY

¢ \lyhrevné teleso s vysokym vykonom dosiahne maximalnu teplotu v priebehu niekolkych minut

» Citlivy regula¢ny termostat umoznuje presné nastavenie pracovnej teploty; poistny termostat chrani
vyhrevné teleso pred jeho spalenim

¢ Rukovat kosika je vyrobena z tepelne odolného materialu

¢ Nadoba na olej, plast a veko fritézy su vyrobené z nehrdzavejucej ocele

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

RF 3 8 230 2 210 x 405 x 210 4
RF 5 S (SP) 230 2(2,5) 210 x 405 x 280 5
RF 8 S (SP) 230 (400) 3 (5) 300 x 405 x 270 7
RF 12 S (SP) 230 (400) 3,8 (5) 385 x 405 x 270 10

¢ Dvojité fritézy (2x 5 I, 2x 8 I, 2x 12 1) su zloZené z dvoch nezavisle pracujucich fritéz v spolo¢nom obale
» Jednotlivé c¢asti fritézy (veko, vyhrevné teleso, kosik, nadobu) je mozné jednoducho a rychlo rozobrat
pre pohodiné a dokladné cistenie a udrzbu.

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

RF 5 DS (DSP) 2 x 230 2x2(2,5) 385 x 405 x 270 10
RF 8 DS (DSP) 2 x 230 (400) 2x3(5) 530 x 405 x 270 14
RF 12 DS (DSP) 2 x 230 (400) 2x3,8(5) 700 x 385 x 270 20

Studena zéna je priestor medzi vyhrevnym telesom a dnom nadoby, kde teplota oleja je vyrazne nizsia.
Malé kusky potravin, ktoré pri fritovani vypadnu z kosika do studenej zony sa neprepaluju, ¢im sa
uchovava kvalita a predIzZuje Zivotnost oleja.

Modely SP a DSP maiju v porovnani so standardnymi modelmi silnejsie vyhrevné teleso, ¢o umoznuje
pripravovat jedla aj zo zmrazenych surovin.

ELEKTRICKE FRITEZY NA PODSTAVE
e Samostatné vyhrevné telesa sa zapinaju podla potreby prevadzky (pripravy):

1 teleso - na udrzanie teploty oleja

2 telesa - na pripravu jedal z ¢erstvych surovin

3 telesa - na pripravu jedal zo zmrazenych surovin
 Casovy spina¢ po uplynuti nastaveného ¢asu telesa vypne
* Podstavec fritézy tvori neutralna skrinka s vyskovo

nastavitelnymi nozi¢kami; v skrinke je instalovany

ventil na vypustanie oleja z nadoby.

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

RF 14 S 230/400 3x4 600 x 400 x 1050 10
RF 25 8 230/400 3x6 600 x 400 x 1050 20

(fritézy RF 14 S a RF 25 S sa vyrabaju tiez ako dvojité - RF 14 DS, resp. RF 25 DS)
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hriankovace - maximalne rychla
a efektivna priprava jedal

ROLLER
GRIWL

GRILY A HRIANKOVACE

Elektrické hriankovace a snackové grily na rychlu pripravu jedal su uréené na rozmrazovanie, ohrievanie
hotovych jedal, zapekanie, gratinovanie a pod. Vyhrevné telesa (1050°C) v kremikovych trubiciach su
chranené mriezkou. Zariadenia nepotrebuju ¢as na zohriatie, pracuju rychlo a presne.

BAR 1000

¢ Jednourovnovy hriankovacé

e Dva pary samostatne ovladanych vyhrevnych telies
o Casowy spina¢ do 15 minut

¢ Hodinovy vykon 150 toastov

BAR 2000

* Dvojurovnovy hriankovac¢

¢ Tri pary samostatne ovladanych vyhrevnych telies
« Casovy spina¢ do 15 minut

¢ Hodinovy vykon 300 toastov

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
BAR 1000 230 1,7 450 x 285 x 305 10
BAR 2000 230 2,6 450 x 285 x 420 12

Modely RST su standardne dodavané s odnimatelnou vrchnou &astou z nehrdzavejlicej ocele. Dalsie
2 varianty maju namiesto pasivnej vrchnej ¢asti smaziacu liatinova platiu (A), resp. smaziacu nerezovu
platiu (C).

RST 1270

¢ Jednourovnovy hriankovacé

* Dve sady troch samostatne ovladanych vyhrevnych telies
o Casowy spina¢ do 15 minut

¢ Hodinovy vykon 200 toastov

RST 2270

¢ Dvojurovnovy hriankovac

¢ Tri sady troch samostatne ovladanych vyhrevnych telies
« Casovy spina¢ do 15 minut

¢ Hodinovy vykon 400 toastov

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RST 1270 230 3,2 610 x 335 x 325 15
RST 2270 230 4,8 610 x 335 x 465 17

CT 540

¢ Priechodny hriankovac¢

¢ Dve sady styroch samostatne ovladanych vyhrevnych telies

¢ Nastavitelna rychlost dopravnikového pasu

* Priprava roznych druhov chleba, peciva, buchiet a pod.

* Hodinovy vykon 540 kusovhotovych jedal, zapekanie, gratinovanie a pod.

oznacenie napatie (V) prikon (kW)
CT 540 230 2,3

rozmery (mm) hmotnost (kg)
455 x 530 x 345 21

BAR 1000

BAR 2000

RST 1270

RST 2270
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salamandre a platne na palacinky
- elektrickeé a plynove modely

SEM 60

ED 400 a E 350

E 400

A

SALAMANDRE

Elektrické salamandre su vybavené infracervenymi vyhrevnymi telesami v kremikovych trubiciach s vykonom
1050°C (na poziadanie sa dodavaju s kovovymi vyhrevnymi telesami), plynové modely maju 2 horaky
na zemny plyn, resp. propan - butan. Salamandre su urCené na rozmrazovanie jedal a polotovarov,
ohrievanie, gratinovanie hotovych jedal a polievok, zapekanie réznych toastov, pizze a pod.

e Salamander s posuvnou hornou ¢éastou - postvanim hornej ¢asti sa meni Gc¢innost vyhrevnych
telies, resp. horakov pri réznych druhoch pripravy jedal

« Cinnost vyhrevnych telies, resp. horakov riadi regulator tak, ze zariadenie pracuje na plny alebo
redukovany (50 %) vykon

¢ Plynové horaky su vybavené bezpecnostnym systémom

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SEM 60 230 2,8 600 x 570 x 550 44
SGM 60 plyn 5,3 600 x 570 x 550 49

¢ Salamander s pevnou hornou ¢astou ma rost nastavitelny v styroch réznych vzdialenostiach
od vyhrevnych telies (horakov)

¢ Jedla su pripravované na podlozke (misa, tanier, gastronadoba a pod.) alebo priamo na roste

¢ Vanic¢ka v spodnej ¢asti zachytava necistoty a tuky uvolnené pri tepelnej Uprave

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SEF 80 230/400 4,4 800 x 450 x 545 37
SGF 80 plyn 8,1 800 x 450 x 545 40

PLATNE NA PALACINKY

Hladké liatinové platne s priemerom 350, resp. 400 mm uréené na pecenie vSetkych druhov palaciniek.
Elektrické modely maju Spiralové vyhrevné teleso, oviadané termostatom. Plynové modely s hviezdicovymi
horakmi je mozné pripojit na zemny plyn alebo propan - butan.

* Elektrické a plynové modely s jednou alebo dvoma plathami, samostatne ovladané regulacnym
termostatom

¢ Plynové modely s bezpec¢nostnym systémom

¢ Konstrukcia vyhrevnych telies a horakov zaruc¢uje rovnomerné vyhrievanie celej plochy platne

e Zasuvka v spodnej Casti sluzi na odkladanie hotovych palaciniek alebo ohrievanie tanierov
(okrem FE a FG)

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
E 350 230/400 3 450 x 500 x 240 14,5

E 400 230/400 3 450 x 500 x 240 18

ED 350 230/400 2x3 860 x 500 x 240 29

ED 400 230/400 2x3 860 x 500 x 240 34

FE 400 230/400 3,6 400 x 400 x 160 14

FG 400 plyn 3,6 400 x 400 x 160 17,5

Modely FE a FG maju vyssi vykon a su ur¢ené na prevadzku v otvorenom priestore alebo na zabudovanie
do predajného pultu.

e




zariadenia pre rychle obcertvenie
(vafle, hotdog, ...)

ROLLER
GRIWL

VAFLOVACE

Elektricky vyhrievané liatinové formy na vafle. Rychle a rovhomerné vyhrievanie celej plochy formy
zabezpecuje vyhrevné teleso a izolacia zo sludy.

¢ Elektrické modely s jednou alebo dvoma samostatne ovladanymi formami
* Vykon wyhrevnych telies je regulovany termostatom do 300°C
¢ Zliabok po obvode formy ucinne zachytava zvysky cesta a mastnotu

Styri rdzne druhy foriem:

GES /GED 10 GES / GED 20 GES / GED 30 GES / GED 40
Stvorce 3 x 5 Stvorce 4 x 6 srdcia kornutok
oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GES 230 1,5 305 x 440 x 230 19
GED 230 3,0 550 x 440 x 230 38

STROJE NA HOTDOG

Zariadenie na pripravu hotdog(ov) je uréené pre bufety, stanky s rychlym obcéerstvenim a dalsie
gastronomické prevadzky na pripravu rychleho a chutného obcerstvenia.

¢ Tri alebo styri trne a zasobnik na varenie parkov su vyhrievané jednym vyhrevnym telesom
e Zasobnik na varenie a ohrev parkov tvori miska na vodu, valec z tvrdeného skla a nerezové veko;

parky sa ukladaju do kruhoveho kosa, ktory je vertikalne rozdeleny na dve polovice (okrem HD 4)
¢ Model HD 4 ma styri trne bez zasobnika na parky

¢ Regula¢ny termostat umoznuje nastavit pozadovanu teplotu

oznacenie

napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CS3E 230 0,65 440 x 300 x 400 9
CS4E 230 0,65 440 x 300 x 400 S
HD 4 230 0,5 260 x 220 x 300 4

LAVOVE GRILY

Elektrické vyhrevné teleso zohrieva lavové kamene a jedla sa pripravuju priamo na roste nad nimi.
Uvolnovanim mineralnych latok dodavaju jedlam osobitu prichut a zaroven absorbuju uvolnené tuky.

GL 140

* \lyhrevné teleso ovladané termostatom

¢ Ovladaci panel je odnimatelny pre lahsie Cistenie a udrzbu

GL 140D

¢ Lavovy gril s dvoma samostatne ovladanymi telesami a kompaktnou karosériou

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GL 140 230 2,5 300 x 545 x 160 10
GL 140D 2 x 230 2x2,5 590 x 500 x 305 25

3 H!—!

GES 30

HD 4

CS3E

GL 140

GL 140D



grily na kurcata
- elektrickeé a plynove modely
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GRILY NA KURCATA

Ihlicové grily na pripravu celych a porciovanych kurciat, hydiny, rebierok, kiskov masa a pod. Elektrické
modely su vybavené jednym parom kovovych vyhrevnych telies pre kazdu ihlicu; plynové modely maju
pre kazdu ihlicu jeden horak s bezpecnostnym systémom. Vyhrevné telesa, resp. horaky su ovladané
termostatom; kazda ihlica ma vlastny elektromotor. VSetky modely su vybavené nerezovymi krytmi horakov,
resp. vyhrevnych telies, osvetlenim, nerezovou vani¢kou na zachytavanie stavy a dvierkami z tvrdeného
skla. Modely s jednou a dvoma ihlicami maju naviac v hornej Casti odkladaci priestor na hotové kurcata.

RBE / RBG 4 - kapacita: 3 kurcata (1 ihlica)
RBE 4 RBE / RBG 8 - kapacita: 6 kurciat (2 ihlice)
RBE / RBG 12 - kapacita: 9 kurciat (3 ihlice)

Doplnky:
TS 1 - mobilny podstavec
B 3 - svorka na grilovanie rebierok, ryb, kotliet, kiiskov masa a hydiny, zemiakov a pod.

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
83 RBE 4 230 2,2 800 x 350 x 760 30

RBE 8 230/400 4,4 800 x 350 x 955 40

RBE 12 400 6,6 800 x 350 x 955 40

RBG 4 plyn 3,8 800 x 350 x 760 30

RBG 8 plyn 7,6 800 x 350 x 955 40

RBG12 plyn 11,4 800 x 350 x 955 40

RBE 25

* Panoramaticky rotacny gril
¢ Kovove vyhrevné telesa v dolnej a infracervené v hornej ¢asti grilu
¢ Oto¢ny mechanizmus s volne zavesenymi piatimi kosmi
¢ Tvrdené sklo, dvierka v prednej a zadnej Casti

¢ Halogénové osvetlenie

« Casovy spinaé¢

* Teplomer

¢ Kapacita: 20 kurciat

RE 2

» Elektricky vyhrievana mobilna skrina

» Ventilator (proti zahmlievaniu skla)

¢ Tvrdené sklo, dvierka v prednej a zadnej Casti
RBG 8 +TS 1 * Teplomer

* Kapacita: 10x GN 1/1

Doplnky:

B 1 - sada piatich ihlic
B 2 -ihlica najahna

TS 2 - mobilny podstavec

e

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RBE 25 230/400 8,5 850 x 700 x 940 93
RE 2 230 1,7 850 x 650 x 1005 80




pece na pizzu,
kontaktneé grily, infracervena lampa
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PECE NA PIZZVU

Malé elektrické pece na pizzu st vhodné do malych pizzérii, ako doplnkové zariadenia do velkokapacitnych
pizzérii (v menej frekventovanej prevadzke) a tiez do restauracii na rozsirenie ponuky jedal, do barov,
klubov, bufetov a pod. Dve sady Styroch vyhrevnych telies su ovladané samostatne, ¢o sa da vyuzit na
rézne druhy pripravy réznych druhov jedal.

* Vlyhrevné telesa v dolnej a hornej Casti su ovladané regulacnym - g
termostatom samostatne; pracovny priestor vyhreju na 350°C za 10 minut p7 330

» Samotova platia v spodnej ¢asti pece rozvadza teplo rovnomerne po celej
ploche a dlhy ¢as udrziava konstantnu teplotu aj pri ¢astejSom otvarani dvierok

* Dizku pecenia riadi ¢asovy spinaé; po uplynuti nastaveného asu sa ozve zvukovy signal a pec sa
automaticky vypne

« Cas pripravy: 3 minUty (¢erstva alebo zmrazena pizza & 330 mm)

¢ Jednotlivé modely sa daju pomocou spojovacich ¢lankov postavit na seba

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

PZ 330 230 2 480 x 465 x 240 18
PZ 660 230 3 840 x 465 x 240 31

2 x PZ 660

KONTAKTNE GRILY

Zariadenia na pripravu - grilovanie masa, ryb, klobas ale tiez sendvi¢ov, zapekanych toastov a pod. Dve
elektricky vyhrievané platne pracuju suc¢asne jedna zvrchu a jedna zospodu.

* Vlyhrevné telesa su ovladané regulacnym termostatom do 350°C
¢ Hladké a vrubkovaneé liatinové platne v réznych kombinaciach

¢ Rovnovahu hornej platne v pozadovanej polohe udrzuje pruzina

* Zliabok v prednej asti platne zachytava nedistoty

¢ VSetky modely su dodavané s kovovou skrabkou na cistenie platni

SAVOYE - pracovna plocha 260 x 240 mm
PANINI - pracovna plocha 360 x 240 mm
DOUBLE PANINI - 2x pracovna plocha 360 x 240 mm
MAJESTIC - pracovna plocha 535 x 240 mm
oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SAVOYE 230 2 330 x 385 x 220 18
PANINI 230 3 430 x 385 x 220 22,5
DOUBLE PANINI 230 2x3 835 x 385 x 220 45
MAJESTIC 230/400 4 600 x 385 x 220 33,5
SAVOYE
—
INFRACERVENA LAMPA —
Ohrievacia lampa s infracervenym ziariCom je ur¢ena na udrziavanie teplych jedal, polievok, priloh a tiez
na zapekanie, gratinovanie a pod.
* Vyskovo nastavitelny stojan L
* Nerezova nadoba GN 1/1 v zakladnej vybave
PANINI
oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RH 1 230 0,6 640 x 400 x 565 4,5

RH 1
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grily na gyros,
grilovacie platne

GRE 80

GRE 40

PSE 600

PSE 400

GRILY NA GYROS

Zariadenie na pripravu - pec¢enie masa na otocnej ihlici vo vertikalnej polohe. Elektrické modely su
vybavené dvomi, tromi alebo Styrmi samostatne ovladanymi vyhrevnymi telesami. Plynové modely maju
dva, tri alebo Styri samostatne ovladané horaky na zemny plyn alebo propan - butan.

oznacenie telesa / horaky dizka ihlice nosnost kapacita
GRE / GRG 40 2 ks 440 mm 20 - 30 kg 15 kg

GRE / GRG 80 4 ks 800 mm 40 - 50 kg 40 kg

¢ VoIné uchytenie ihlice umoznuje nastavit jej optimalnu vzdialenost od vyhrevnych telies / horakov

¢ Ulozenie Sirokej panvice na zachytavanie kiskov masa a mastnoty na loziskach ulahcuje jej otacanie
a znizuje pravdepodobnost pretazenia a poruchy motora

e Zabudovana elektricka zasuvka na pripojenie elektrického noza

Doplnky:
BG 1 - sada ihlic na pecenie 8 kurdiat
BG 2 - sada 12 ihlic na pecenie raznici

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

GRE 40 230 5 510 x 610 x 720 19
GRE 60 400 7,5 510 x 610 x 895 23
GRE 80 400 10 510 x 610 x 1080 27
GRG 40 plyn 7 510 x 610 x 720 19
GRG 60 plyn 10,5 510 x 610 x 895 23
GRG 80 plyn 14 510 x 610 x 1080 27

GRILOVACIE PLATNE

Liatinove platne na pripravu - pecenie vsetkych druhov masa, Sunky, slaniny, klobas, jaternic, a tiez na
smazenie vajicok. Dva elektrické (PSE) a dva plynoveé (PSG) modely.

PSE 400 / PSG 400

¢ Hladka platna vyhrievana jednym vyhrevnym telesom / horakom

* Rychle a rovnomerné vyhrievanie celej plochy

¢ Teplotu platne reguluje termostat do 300°C

« Zliabok v prednej asti platne t¢inne zachytava tlomky jedal a mastnotu
¢ Pracovna plocha: 400 x 380 mm

PSE 600 / PSG 600

¢ Dve wyhrevneé telesa / horaky samostatne ovladané vlastnym termostatom

* Vlytvorenie teplotného spadu pri nastaveni rozdielnej teploty vyhrevnych telies
¢ Pracovna plocha: 600 x 380 mm

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

PSE 400 230 2 470 x 420 x 195 14
PSE 600 230 2x1,75 650 x 420 x 195 18
PSG 400 plyn 2,6 470 x 420 x 195 25
PSG 600 plyn 2x2,6 650 x 420 x 195 26

Karoséria zariadeni je vyrobena z nehrdzavejucej ocele schvalenej pre pouzZitie v potravinarskom
priemysle. Materialy ostatnych Casti zariadeni su v sulade s platnymi hygienickymi predpismi. Zariadenia
su uréené na pracu v komerénych prevadzkach, s ohladom na ich vykon a kapacitu.



skrinky na taniere,
ohrievace tanierov, bain-marie

ROLLER
GRIWL

SKRINKY NA TANIERE

Skrinky na ohrev tanierov su vybavené elektrickym vyhrevnym telesom v dolnej ¢asti. Plast a dvierka
skrinky maju dvojitu stenu z nehrdzavejucej ocele vyplnenu izolacnym materialom.

¢ Teplotu vnutorného priestoru skrinky reguluje termostat
 Tri vySkovo prestavitelné policky

* \/ySkovo nastavitelné nozicky

¢ Magneticky systém zatvarania dveri

Kapacita:
RELAIS - 60 tanierov (& 320 mm)
AUBERGE - 120 tanierov (& 320 mm)

oznaéenie napétie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg) RELAIS
RELAIS 230 600 385 x 385 x 880 30
AUBERGE 230 1200 680 x 385 x 880 45

OHRIEVACE TANIEROV

Kovové platne s optimalnou schopnostou absorpcie tepla. Horlce platne sa pouzivaju ako podlozka pod
tanier s jedlom. Kazda platna sa da pouzit samostatne.

e Zohrievanie platni na maximalnu teplotu do 15 minut
« Uginnost do 45 minut

* Termostat

¢ Tepelne izolované drzadla platne

e Kapacita: 6 platni (DW 106) alebo 10 platni (DW 110)

DV 106

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
DW 106 230 650 400 x 215 x 335 14
DW 110 230 1300 400 x 215 x 475 25

BAIN - MARIE

Elektricky vyhrievany vodny kupel. Jednotlivé modely je mozné zabudovat do vydajného pultu alebo
pouzit samostatne. Do vane s horticou vodou sa vkladaju nadoby s hotovym jedlom. Tymto spdésobom
su jedla ohrievané po dokonceni, resp. pocas vydaja.

Dv 110

e Kapacita: GN 1/1 (BMS), GN 2/1 (BMD)

¢ Regulator napétia riadi ¢innost troch vyhrevnych telies (BMS)

¢ Automaticka regulacia ¢innosti styroch vyhrevnych telies (BMD)

¢ Teplotu vody reguluje termostat

* Rychle a jednoduché vyprazdnovanie vane otvorenim vypustného ventilu (okrem BMS ECO)

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
BMS 230 3 x 500 560 x 390 x 270 13
BMS ECO 230 1500 600 x 320 x 260 13
BMD 230 2000 695 x 640 x 260 25

, BMS
Vsetky modely su dodavané bez gastronadob; je mozné pouzivat vsetky typy s hlbkou do 150 mm.

BMD
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konvekticke rury,
pultove vyhrievane vitriny

FC 26

FC CLASSIC NOIR

FC 60

FC 110

WD 100

WD 200

KONVEKTICKE RURY

Elektricky vyhrievané rary s nutenym obehom tepla su ur¢ené na pecenie cerstvého peciva, kolacov,
chlebickov a tiez pripravu a ohrievanie polotovarov a mrazenych jedal pri zachovani ich prirodzenej
vihkosti.

FC 26 - dodavana s dvoma rostmi a jednym plechom na pecivo, vnutorné rozmery 360 x 225 x 305 mm
FC 34 - dodavana s troma rostmi a jednym plechom na pecivo, vnutorné rozmery 400 x 250 x 305 mm

¢ \/lykonné vyhrevné teleso zohreje pracovny priestor na 250°C za 7 minut
* Ventilator na zadnej strane zabezpecuje rovhomerné prehriatie pracovného priestoru, teplotu reguluje
termostat

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

FC 26 230 1,5 465 x 475 x 280 16
FC 34 230 2,5 550 x 470 x 330 18

Cislo v nazve vyrobku udava objem pracovného priestoru v litroch.

FC 60 - dodavana so 4 vyberatelnymi mriezkami 450 x 340 mm
FC 110 - dodavana s pevnym pripojenim na privod vody a ramom na 4 plechy 600 x 400 mm

* \lykonné vyhrevné telesa zohreju pracovny priestor na 300°C za 10 minut
¢ Centralny ventilator zabezpecuje cirkulaciu horuceho vzduchu

« Casovy spina¢ do 120 min so zvukovym signalom

* Termostat regulacie teploty

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
FC 60 (G) 230 3 (+1,5) 595 x 610 x 590 34 (36)
FC 110 (G) 400 5 (+2,8) 795 x 720 x 600 49 (51)

Modely G maju naviac funkciu "infracerveny gril.

PULTOVE VITRINY

Elektricky vyhrievané vitriny na pekarenské vyrobky (pecivo, croisant, kolace a pod.), pizzu alebo pecené
maso, hydinu, ryby a pod. Steny a dvierka vitriny su z priehladného plexiskla.

¢ Nadrzka na vodu (odparovanie vody zabranuje vysusovaniu jedal)
¢ Plosny rozmer polic GN 1/1 (530 x 325 mm)
¢ Regulac¢ny termostat do 110°C

¢ V/yklopné dvierka vpredu a vzadu

¢ \/ySkovo nastavitelné nozicky

WD 100 - Jednourovnova vitrina bez osvetlenia
WD 200 - Dvojuroviiova vitrina bez osvetlenia

WDL 100 - Jednourovnova vitrina s osvetlenim
WDL 200 - Dvojuroviova vitrina s osvetlenim

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
WD 100 230 0,65 590 x 350 x 285 8,5

WD 200 230 0,65 590 x 350 x 390 12

WDL 100 230 0,65 590 x 350 x 375 11,5

WDL 200 230 0,65 590 x 350 x 480 15

10



chladiace vitriny,
Mmobilné salatove pulty

ROLLER
GRIWL

11

CHLADIACE VITRINY

Presklenné vitriny na chladenie a prezentaciu cukrarskych vyrobkov, zeleninovych Salatov, dresingov,
napojov, kokteilov a pod.

oznacenie objem police rozmery polic
VF 350 350 | 4 ks 620 x 630 mm
VT 350 350 | 4 ks @& 575 mm

* Modely s oznac¢enim VF maju kovové police pevne uchytené vo vnutornom rame

¢ Modely s ozna¢enim VT maju kruhové sklenné police v otoénom rame a systém, ktory zastavi otacanie
ak su dvere otvorené

¢ Otvaranie dveri je mozné menit ich uchytenim na lavej alebo pravej strane

 VSetky modely su vybavené elektronickou regulaciou teploty a automatickym odmrazovanim

e Chladiace médium: R 134 A bez freonu

* Nastavenie teploty vnutorného priestoru v rozpati +2 +10°C

¢ Relativna vihkost vnatorného priestoru 60 %

¢ Dvojvrstvové sklo s vybornymi izolaénymi viastnostami

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
VF 350 230 680 700 x 700 x 1400 125
VF 550 230 680 700 x 700 x 1830 159
VT 350 230 680 700 x 700 x 1400 128
VT 550 230 680 700 x 700 x 1830 55}

Vsetky modely sa dodavaju vo farebnom prevedeni: nerez, zlata, hneda a biela.

SALATOVE PULTY

Mobilné chladené pulty s elegantnym drevenym obkladom st uréené do interiérov jedalni hotelov,
restauracii a pod. Kompresor chladenia je umiestneny v spodnej ¢asti pultu, kde je zaroven odkladaci
priestor na taniere. Nad pracovnou plochou je rampa, ktora sa da podla potreby mechanicky posuvat
smerom hore a dolu.

* Sklopné odkladacie police po obvode pultu

¢ Elektronické nastavenie teploty v rozpéti 0 +10°C

¢ Rampa s osvetlenim (intenzita nastavite/na v 4 stupnoch)
e Chladiace médium: R 134 A bez fre6nu

* Prakticky ulozny priestor v spodnej ¢asti pultu

Mobilné vyhrievané pulty su vybavené vyhrevnymi telesami (2x 1750 W) s regulaciou teploty
do 90°C a poistkou. Ostatné parametre su zhodné s chladenymi modelmi.

Kapacita (GN 1/1 je oznacenie gastronadoby s rozmermi 530 x 325 mm):
SLB 40 (C) - 4x GN 1/1
SLB 60 (C) - 6x GN 1/1

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SLB 40 230 340 2150 x 1150 x 1400 130
SLB 60 230 475 2900 x 1150 x 1400 155
SLB40C 230 3500 2150 x 1150 x 1400 130
SLB 60 C 230 3500 2900 x 1150 x 1400 155

Vsetky modely sa dodavaju vo farebnom prevedeni: svetlé alebo tmavé drevo.

VF 350

VT 550

VF 550

SLB 40



