MORETTI' Spiralove miesice cesta,

FORNI . pece na pizzu

SPIRALOVE MIESICE CESTA

Zariadenie s konstantnou pracovnou rychlostou nastavca - Spiraly je uréené do pekarni a pizzérii. Systém
miesenia Spiralou zarucuje rychle a dokladné spracovanie cesta, ktoré je homogénne a vzdusné. Vsetky
bezpecnostné prvky zariadenia splnaju platné medzinarodné predpisy.

¢ Teplota cesta ma rovnaku hodnotu od zaciatku az do konca miesenia

¢ VSetky modely su vybavené ¢asovym vypinatom a bezpecnostnym systémom
¢ Nadoba z nehrdzavejucej ocele nie je odnimatelna

* Model SPIRY 8 stoji na nozickach, ostatné modely su na kolieskach

SPIRY oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SPIRY 8 230 370 280 x 540 x 550 36
SPIRY 12 400 750 350 x 640 x 690 60
SPIRY 18 400 750 390 x 680 x 690 65
SPIRY 25 400 1100 430 x 740 x 770 95
SPIRY 30 400 1500 480 x 820 x 770 105
SPIRY 40 400 1500 530 x 850 x 770 110

Cislo v oznadeni udava kapacitu zariadenia v kilogramoch.

PECE NA PIZZU (GRAIN)

PIZ2Y MONG Jednodl_vahé a zérf)ve_h vykonné a spol’ah]ivc_é profesionélng za[iadenia_pre vSetky pizzér_ie. Sgrr_lotové platrja
v dolnej Casti kazdej komory zabezpecuje rovnomerné vyzarovanie tepla po celej svojej ploche, ¢o
umoznuje pedenie pizze priamo na platni. Siroky vyber podstavcov a kysiarni umoziuje vytvorit
kompaktnu zostavu s pozadovanym vykonom.

* Kazda komora ma vlastné vyhrevné telesa a vnutorné osvetlenie
¢ Elektromechanicky termostat umoznuje presné nastavenie teploty pre kazdu komoru samostatne
¢ Dvierka kazdej komory maju okienko z tvrdeného skla a ergonomické drzadla

oznacenie vnutorné rozmery pocet komor kapacita
PIZzY MONO 60.60 620 x 680 x 140 1 4 /1ks

PIZzY MONO 105.105 1050 x 1050 x 160 1 9/ 4ks

PIZzY DUO 65.105 650 x 1050 x 160 2 6/2ks

VnUtorné rozmery udavaju Sirku, hibku a vysku jednej komory v milimetroch. Kapacita udava maximalny
pocet pizz (& 300 mm / & 500 mm) na jedno pecenie v jednej komore.

Doplnkové vybavenie:

- kovovy podstavec pod vsetky typy

- kysiarne na kolieskach

- drziaky na plechy (ku vsetkym kysiarnam)
- kolieska (ku vSetkym podstavcom)

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
PIZ2Y DUO (S KYSIARNOU) PIZzY MONO 60.60 400 4,2 850 x 920 x 390 80

PIZZY MONO 65.105 400 8,8 970 x 1310 x 390 120

PIZzY MONO 105.105 400 12 1320 x 1420 x 390 180

PIZZY DUO 60.60 400 8,4 850 x 920 x 680 130

PIzzY DUO 65.105 400 17,5 970 x 1310 x 700 225

PIzzY DUO 105.105 400 24 1320 x 1420 x 700 334

Spolo¢nost MORETTI FORNI pod znackou GRAIN vyraba pre pizzérie a malé pekarne cenovo vyhodné,
kvalitné a spolahlivé zariadenia, charakteristické svojou jednoduchostou a Uspornostou.
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PECE NA PIZZU (HI-TECH)

Siroky vyber profesionalnych zariadeni na pecenie pizze. Jednotlivé zostavy sa skladaju zo samostatnych
Gasti, o umoznuje vyhoviet roznym poziadavkam odberatelov. Samotné pecenie cesta, ktorého priprava
je vysledkom dlhoro¢nych skusenosti a obchodného tajomstva, je najtazsie stadium vyroby pizze.
Zariadenia HI-TECH boli navrhnuté a vyrobené tak, aby bolo pecenie vzdy dokonalé.

Technoldgia vyroby a pouzité materialy zaruc¢uju spolahlivost a dlhu zivotnost, maximalny vykon
a produktivitu zariadeni HI-TECH.

Karoseéria z lestenej nehrdzavejucej ocele je skombinovana s farebnymi doplnkami. Celkovy vzhlad tak
posobi esteticky a Cisto, ale suc¢asne tato povrchova Uprava s keramickou zlozkou je mimoriadne odolna
vocéi narazu a poskriabaniu.

Ovladaci panel je vo farbe doplnkov; ovladacie tlacitka a digitalny displej umoznuju presné nastavenie
parametrov pecenia a priebeznu kontrolu.

Dvierka kazdej komory maju okienko z tvrdeného skla a ergonomické drzadla. AMALFI / MODULO

Konstrukcia komory na pecenie je prispdsobena dvom extrémnym pracovnym podmienkam:

1) Model AMALFI HI-TECH ma celu vnutornu ¢ast oblozenu samotovymi plathami, ¢o umoznuje
maximalnu usporu tepla. Vyhrevné telesa su v dolnej a hornej ¢asti komory viozené do profilu
Samotovej platne.

2) Modely MODULO HI-TECH a RIALTO HI-TECH maju samotovu plathu len v dolnej ¢asti komory
a vyhrevné teleso je umiestnené pod nou. Tato technoldgia umoznuje vyhriatie komory v maximalne
kratkom Case.

oznacenie vnutorné rozmery kapacita hodinovy vykon
AMALFI A 650 x 950 x 180 6/ 1ks 90 / 15 ks

.~ AVALFIB 950x650x180 6/1ks 90/ 15ks
AMALFI C 950 x 950 x 180 9/ 2ks 135 / 30 ks

~ MODULOA  600x800x180 4 /1ks 60/ 15ks
MODULO B 600 x1200 x 180 8/ 2ks 120 / 30 ks

- MODULOC  800x1200x180  8/2ks  120/30ks
RIALTO B 1200 x 600 x 180 8/ 2ks 120 / 30 ks

- RATOC ~ 1200x800x180 8/2ks  120/30ks
RIALTO D 1200 x 1200 x 180 16 / 4 ks 240 / 60 ks

VnUtorné rozmery udavaju $irku, hibku a vysku jednej komory v milimetroch. Kapacita udava maximalny
pocet pizz (& 300 mm / & 500 mm) na jedno pecenie v jednej komore. Pridanim dalsich komor je mozné
kapacitu a vykon zariadeni zvysit.

Doplnkové vybavenie:

- kovovy podstavec pod vsetky typy
- kysiarne RIALTO
- drziaky na plechy (ku vsetkym podstavcom a kysiarnam)

oznacenie napatie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg) t l lll 1
AMALFI 1A 400 71 1020 x 1420 x 650 245

AMALFI 1B 400 71 1320 x 1120 x 650 245 farebné prevedenia
AMALFI 1C 400 9,6 1320 x 1420 x 650 293
MODULO 1A 400 7,9 970 x 1310 x 620 151
MODULO 1B 400 9,6 970 x 1710 x 620 194
MODULO 1C 400 1 1170 x 1710 x 620 242
RIALTO 2B 400 8,6 1610 x 1080 x 650 185
RIALTO 2C 400 9,3 1610 x 1280 x 650 235
RIALTO 2D 400 15,5 1610 x 1680 x 650 339

Typ MODULO sa dodava tiez v prevedeni ,GAS* s plynovym ohrevom.




