robot ¢ coupe’

zariadenia na krajanie
a struhanie zeleniny

CL 30

CL 50

CL 52

CL 55 s dopinkovym vybavenim

KRAJACE ZELENINY

Siroky vyber kvalitnych zariadeni na spracovanie vetkych druhov zeleniny, ovocia a tiez strihanie syra
a ¢okolady. Zariadenia su urc¢ené na pracu v komerénych prevadzkach stravovania (hotely, restauracie,
bufety a pod.), s ohladom na ich vykon a kapacitu. Material jednotlivych ¢asti (polykarbonat, nerez,
zliatina, ...) je odolny vodi intenzivnemu pouzivaniu a spina platné hygienické predpisy.

pracovna rychlost

sada diskov
RO 1946

oznacenie
CL 20

hodinovy vykon

60 - 80 kg 1500 ot./min

CL 30 RO 1945 80 - 120 kg 375 ot./min

CL 52 RO 1933 150 - 300 kg 375 ot./min

CL 60 RO 1933 400 - 900 kg 375 / 750 ot./min

Model CL 60 ma moznost volby vysokych a nizkych otacok (pouziva sa pri réznych druhoch spracovania
surovin). Model CL 60 V.V. je vybaveny plynulou regulaciou otacok.

¢ Zariadenia su dodavané bez diskov. Sada diskov obsahuje zakladnu zostavu najpouzivanejsich typov
(zlozenie konkrétnej sady uvadza tabulka)

Hodinovy vykon zariadenia je zavisly na druhu suroviny a spésobe jej spracovania

Model CL 52 ma maly (& 58 mm) a velky kruhovy vstupny zasobnik (227 cm?) s odnimatelnou
prepazkou

¢ Model CL 55 je vybaveny hlavou s pritlacnou pakou; model CL 55 AUTOMATIC je vybaveny hlavou
s velkym vstupnym zasobnikom.

Model CL 60 je na nerezovom mobilnom podstavci. Dodava sa s hlavou s velkym vstupnym zasobnikom
(AUTOMATIC) alebo s hlavou s pritlacnou pakou.

Model CL 60 V.V. je vybaveny hlavou s velkym vstupnym zasobnikom.

Doplnkové vybavenie (vSetky modely CL 55 a CL 60):
- hlava s rovnym a sikmym vstupnym zasobnikom

- hlava s dvoma rovnymi vstupnymi zasobnikmi

- podstavec z nehrdzavejucej ocele

- disky

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CL 20 230 400 195 x 330 x 560 11
CL 25 230 450 210 x 340 x 550 14
CL 30 230 500 220 x 320 x 600 15
CL 50 230 550 350 x 320 x 590 15
CL 52 230 750 250 x 360 x 640 21
CL 55 230/400 900 480 x 350 x 665 27
CL 60 400 1500 600 x 720 x 1225 52
CL 60 V.V. 230 1500 600 x 720 x 1225 53

RO 1945

sady diskov ku krajacom

Platkova¢ 2 mm

Platkova¢ 4 mm

Platkova¢ 5 mm

Straha¢ 2 mm

Kraja¢ rezancov 3x3 mm
Kraja¢ rezancov 4x4 mm
Kraja¢ rezancov 8x8 mm
Kraja¢ kociek 10x10x10 mm
Kraja¢ hranoliek 10x10 mm

krajac¢ kociek
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kombinovane zariadenia
na spracovanie zeleniny

robot ¢ coupe’
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KOMBINOVANE ROBOTY

Zariadenia su dodavané ako zostava motorového bloku, krajacej hlavy a nerezovej misy (kuter) s vekom.
V zakladnej vybave vsetkych modelov (kutrov) je ndz s rovnym ostrim. Magneticky bezpecnostny systém
okamzite zastavi motor ak je otvorené veko krajacej hlavy alebo kutra.

oznacenie sada diskov objem misy pracovna rychlost
R 201 Ultra E RO 1946 2,51 1500 ot./min

R 301 Plus RO 1946 3,51 1500 ot./min

R 302 Plus RO 1944 3,51 750 / 1500 ot./min

R 502 RO 1933 551 750 / 1500 ot./min

R 602 RO 1933 6,51 750 / 1500 ot./min

U modelov s dvoma pracovnymi rychlostami sa vysoké otacky vyuzivaju pri praci s kutrom. Nizke otacky
sa pouzivaju pri krajani a strahani.

KRAJACIA HLAVA

Velky (polkruhovy) vstupny zasobnik sluzi na spracovanie objemnejsich a mensi (kruhovy) uzkych plodov
(korenova zelenina, uhorky a pod.). Jednotlivé disky umoznuju krajanie (rovné a vinkované platky,
rezance, kocky a hranolky) a struhanie vsetkych druhov zeleniny, ovocia a tiez strihanie syra a ¢okolady.
VSetky modely su dodavané bez diskov.

KUTER

Priehladné polykarbonatové veko misy s otvorom umoznuje pridavat tekutiny a prisady pocas pripravy.
Patentovany tvar a osadenie noza umoznuje dosiahnut pozadovany vysledok rychlo a presne. Kuter je
ur¢eny na sekanie (méasa, zeleniny), mixovanie (krémov, omacok, dresingov a pod.) alebo miesenie cesta.

Doplnkové vybavenie:

- wber z 27 diskov

-n6z s hrubym a néz s jemnym vrubkovanim

- odstavovac citrusovych plodov (vSetky modely R 301 a R 302)

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R 201 Ultra E 230 550 220 x 300 x 445 10
R 301 Ultra 230 650 220 x 340 x 550 14
R 301 Plus 230 650 210 x 320 x 600 14
R 302 230 700 210 x 320 x 600 17
R 302 Plus 400 750 210 x 320 x 600 21
R 302 V.V. 230 1000 210 x 320 x 600 21
R 502 400 1000 280 x 350 x 480 30
R 502 V.V. 230 1300 280 x 350 x 480 32
R 602 400 1200 280 x 350 x 520 31
R 602 V.V. 230 1500 280 x 350 x 520 33
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RO 1946

sady diskov k robotom

Platkova¢ 2 mm

Platkova¢ 4 mm

Platkova¢ 5 mm

Strahac¢ 2 mm

Kraja¢ rezancov 3x3 mm
Kraja¢ rezancov 4x4 mm
Kraja¢ rezancov 8x8 mm
Kraja¢ kociek 10x10x10 mm
Kraja¢ hranoliek 10x10 mm

strihac¢

platkovaé parmezan

R 201 Ultra E

R 302 Plus

R 502 V.V.

R 602 V.V.
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robot ﬁ coupe ku krajacom a robotom

S| o :
|3 > > <
) o > > >
- - (9] AN (9]
o o o o o
™| ® ™ 0 ©
oc o o oc o

Platkova¢ 0,8 mm - 28069

Platkova¢ 1 mm 27051 28062

Platkova¢ 2 mm 27555 28063

Platkova¢ 3 mm 27086 28064

Platkova¢ 4 mm 27566 28004

Platkova¢ 5 mm 27087 28065

Platkova¢ 6 mm 27786 -

Platkova¢ 8 mm - 28066

Platkova¢ 10 mm - 28067

Platkova¢ 14 mm - 28068

Vinkova¢ 2 mm 27621 27068

Vinkova¢ 3 mm - 27069

Vinkova¢ 5 mm - 27070

Struhac¢ 1,5 mm 27588 (27148 - CL 30) 28056

Struha¢ 2 mm 27577 (27149 - CL 30) 28057

Struha¢ 3 mm 27511 (27150 - CL 30) 28058

Struha¢ 4 mm - 28073

Struha¢ 5 mm - 28059

Straha¢ 6 mm 27046 -

Straha¢ 7 mm - 28016

Struha¢ 9 mm 27632 28060

Struhac¢ na Parmezan 27764 28061

Struhacé na zemiaky 27191 27164

Strahac na redkovku 0,7 mm 27078 -

Straha¢ na redkovku 1 mm 27079 28055

Straha¢ na redkovku 1,3 mm 27130 -

Kraja¢ rezancov 2 x 2 mm 27599 28051

Kraja¢ rezancov 2 x 4 mm 27080 27072

Kraja¢ rezancov 2 x 6 mm 27081 27066

Kraja¢ rezancov 2 x 8 mm - 27067

Kraja¢ rezancov 3 x 3 mm - 28101

Kraja¢ rezancov 4 x 4 mm 27047 28052

Kraja¢ rezancov 6 x 6 mm 27610 28053

Kraja¢ rezancov 8 x 8 mm 27048 28054

Kraja¢ kociek 5 x 5 x 5 mm - m 28110

Kraja¢ kociek 8 x 8 x 8 mm - m 27113 m 28111

Kraja¢ kociek 10 x 10 x 10 mm - m 27114 m 28112

Kraja¢ kociek 14 x 14 x 14 mm - m 238113

Kraja¢ kociek 20 x 20 x 20 mm - m 28114

Kraja¢ kociek 25 x 25 x 25 mm - m 28115

Kraja¢ hranoliek 8 x 8 mm - A 27116 A 28134 ©

Kraja¢ hranoliek 10 x 10 mm - A 27117 A 28135 @

Drziak na 6 diskov 27019 -

Drziak na 6 diskov - 101230

Drziak na 1 disk - 27258

LEGENDA

B krajac kociek je dodavany v zostave: 1 mriezka na kocku + 1 Specialny platkovac
A krajac hranoliek je dodavany v zostave: 1 mriezka na hranolky + 1 Specialny platkovac
® neda sa pouzit pre CL 55 a CL 60 s hlavou s pritlacnou pakou



zariadenia na sekanie,
Mmixovanie, miesenie a pod.

robot ¢ coupe’

KUTRE - STOLOVE MODELY

Stolové modely su dodavané s nerezovou misou a patentovanym nerezovym nozom ROBOT COUPE.
Priehladné polykarbonatové veko misy umoznuje nepretrziti kontrolu, cez otvor je mozné pridavat
tekutiny a prisady pocas pripravy. Zariadenia su ur¢ené na sekanie (masa, zeleniny), mixovanie (krémov,
omacok, pomazanok, dresingov, ovocnej a zeleninovej peny a pod.) alebo miesenie cesta.

* Material jednotlivych Casti zariadeni (nerez, zliatina, polykarbonat, ...) je odolny voci intenzivnemu
pouzivaniu a spina platné hygienické predpisy.

* Vsetky Casti prichadzajuce do styku s potravinami su lahko rozoberatelné pre dékladnejsie Cistenie

a udrzbu.

Magneticky bezpecnostny systém okamzite po otvoreni veka misy zastavi motor.

Model R 3 je vyrabany v 2 variantoch - s pracovnou rychlostou 1500 ot./min alebo 3000 ot./min.

Modely R 8, R 10 aR 10 V.V. su dodavané s predpripravou na pripojenie vakuovej supravy. Potraviny

spracovavané vo vakuu si zachovavaju Cerstvy vzhlad, vonu a chut ovela dlhsie a zaroven sa predizuje

ich trvanlivost.

Doplnkové vybavenie:

-nb6z s hrubym a néz s jemnym vribkovanim

- vakuova suprava (len R 8, R10aR 10 V.V))

- nerezova misa 3,5 I s nozom (len R 10 aR 10 V.V.)

oznacenie objem misy kapacita pracovna rychlost
R 2 21 10-20 1500 ot./min

R 3 Plus 3,51 10 - 30 1500 / 3000 ot./min

R 5 Plus 5,51 20 -80 1500 / 3000 ot./min

R 6 6,5 | 20-100 1500 / 3000 ot./min

R 8 8l 20 - 150 1500 / 3000 ot./min

R 10 V.V. 11,51 50 - 200 50 - 3000 ot./min

Kapacita je udaj o doporu¢enom pocte jedal pre jednotlivé modely zariadeni.

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R 2 230 550 200 x 280 x 350 10
R 3 230 650 210 x 320 x 400 13
R 3 Plus 400 900 210 x 320 x 430 24
R3V.V. 230 1000 210 x 320 x 430 24
R 5 Plus 400 1200 280 x 350 x 490 24
R5V.V. 230 1300 280 x 350 x 490 25
R 6 400 1300 280 x 350 x 520 25
R 6 V.V. 230 1500 280 x 350 x 520 26
R 8 400 2200 300 x 520 x 540 36
R 10 400 2200 360 x 565 x 570 5i
R 10 V.V 230 1800 375 x 635 x 570 52

Vsetky Casti zariadeni su vyrobené z materialov schvalenych pre pouzitie v potravinarstve v sulade s platnymi
hygienickymi predpismi. Zariadenia su urCené na pracu v komercnych prevadzkach stravovania (hotely,
restauracie, bary, kaviarne, bufety a pod.), s ohladom na ich vykon a kapacitu.

R2

R3V.V.

R 5 Plus

R 10




velkokapacitne kutre,

robot ﬁ coupe automatické odstredivky

KUTRE

Velkokapacitné kutre su dodavané s nerezovou misou a nerezovym nozom s nastavitelnymi ¢epelami.
Ich vynimocéné parametre je mozné vyuzit okrem gastronomickych prevadzok tiez v zdravotnictve,
v laboratoériach (pri vyrobe lieCiv a pod.).

Vsetky modely su dodavané s predpripravou na pripojenie vakuovej supravy. Potraviny spracovavané vo
e Gy vakuu si zachovavaju cerstvy vzhlad, vonu a chut ovela dihsie a zaroven sa predlzuje ich trvanlivost.

i * Material jednotlivych Casti zariadeni (nerez, zliatina, polykarbonat, ...) je odolny voci intenzivnemu
pouzivaniu a splna platné hygienické predpisy
R20 V.V. e VSetky Casti prichadzajuce do styku s potravinami su lahko rozoberatelné pre dokladné cistenie
a udrzbu
Magneticky bezpecnostny systém s brzdou zastavi motor akonahle je otvorené veko misy
Vsetky elektrické Casti zariadenia su vodotesne
¢ Noze sa dodavaju s 2 alebo 3 ¢epelami
Priehladné polykarbonatové veko misy s otvorom umoznuje pridavat tekutiny a prisady pocas pripravy
* VSetky modely (okrem R 20 a R 20 V.V.) su vybavené mechanizmom na vyklapanie misy

Doplnkové vybavenie:

- rozoberatelny n6z s hrubym vrabkovanim
- rozoberatelny n6z s jemnym vrubkovanim
- nastavec na miesenie cesta

- nerezova misa s dvojitym plastom

oznacenie objem misy kapacita pracovna rychlost
R 20 17,51 50 - 300 1500 / 3000 ot./min
R 23 231 100 - 400 1500 / 3000 ot./min
R 45 451 200 - 1000 1500 / 3000 ot./min

Kapacita je udaj o doporuc¢enom pocte jedal pre jednotlivé modely zariadeni.

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R 20 400 4400 375 x 635 x 705 75
R 20 V.V. 230 4000 375 x 635 x 705 75
R 23 400 4500 700 x 600 x 1250 110
R 30 400 5000 720 x 600 x 1250 110
R 45 400 6700 760 x 600 x 1400 138
R 60 400 10000 810 x 600 x 1400 150

AUTOMATICKE ODSTREDIVKY

Jeden stolovy a dva modely s vlastnym podstavcom su dodavané s nerezovym sitom v tvare valca
s otvormi 1 mm. Po vnutornom obvode sita rotuju gumové lopatky rychlostou 1500 ot./min. Zariadenia
su uréené na odstredenie Stavy z ovocia a zeleniny, pasirovanie polievok, omacok a pod. Magneticky
bezpecnostny systém brani pristupu obsluhy k rotujucim lopatkam. VSetky ¢asti prichadzajuce do styku
s potravinami su rozoberatelné pre lahsie Cistenie.

Kapacita (priblizny vykon v zavislosti od druhu surovin za hodinu):

R 45 C80 -40 kg
C120 - 100kg
C 200 - 150 kg
oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
C 80 230 370 610 x 360 x 540 21
C 120 230/400 900 1030 x 400 x 860 40
C 200 230/400 1800 1030 x 400 x 860 41

cs8o
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BLIXERY

Vyhody kutra a mixéra boli naplno uplatnené pri konstrukcii zariadeni ur¢enych na pripravu maslovych
zmesi, smotanovych polievok a zeleninovych omacok. Blixéry si vhodné pre nemocnice na pripravu
tekutej stravy, pyré zo surovej alebo varenej zeleniny a ovocia, réznych pretlakov, polievok a dresingov.
Vo farmaceutickych laboratoriach sa pouzivaju na mletie rastlin, semien a tabliet a na Specialnu pripravu
homogenizovanych krémov a masti.

¢ VSetky Casti prichadzajuce do styku s potravinami su lahko rozoberatelné pre dékladnejsie Cistenie
¢ Magneticky bezpecénostny systém s brzdou zastavi motor okamzite po otvoreni veka misy

* Nerezova misa s priehladnym vekom a nozom s vrubkovanym ostrim v zakladnej vybave

e Otvor vo veku umoznuje pridavat tekutiny a prisady pocas pripravy

¢ Na veko misy sa pripevnuje plastova stierka

* Modely s objemom 23 az 60 litrov maju vyklopnu misu

BLIXER 3 PLUS

Doplnkové vybavenie:
-ndz s rovnym a néz s vrubkovanym ostrim

oznacenie objem misy kapacita pracovna rychlost
BLIXER 3 3,51 0,3-1,5 kg 3000 ot./min

BLIXER 3 V.V. 3,51 0,3-1,5 kg 300 - 3000 ot./min

0,4 - 3 kg 300 - 3000 ot./min

BLIXER 5 V.V. 551

BLIXER 23 23| 4-15 kg 1500 / 3000 ot./min

BLIXER 45 45| 6 - 30 kg 1500 / 3000 ot./min BLIXER 6 V.V,

Kapacita je udaj o celkovej hmotnosti davky, ktoru je mozné pripravit na jeden raz.

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)

BLIXER 3 230 750 210 x 330 x 420 14
BLIXER 3 Plus 230 1000 210 x 330 x 450 18
BLIXER 3 V.V. 230 1100 210 x 330 x 450 18
BLIXER 5 Plus 400 1300 270 x 340 x 500 24
BLIXER 5 V.V. 230 1400 270 x 340 x 500 25
BLIXER 6 V.V. 230 1500 270 x 8370 x 535 26
BLIXER 23 400 4500 700 x 600 x 1250 110
BLIXER 30 400 5000 720 x 600 x 1250 110
BLIXER 45 400 6700 760 x 600 x 1400 138
BLIXER 60 400 10000 810 x 600 x 1400 150

KRAJAC CHLEBA

Zariadenie je ur¢ené pre prevadzky s poziadavkami na vysoky vykon a jednoduchu obsluhu, v sulade
s podmienkami hygieny a bezpecénosti prace. Konstrukcia zariadenia umoznuje nakrajat az 180 platkov
chleba alebo 360 platkov dlhej bagety za minutu.

BLIXER 23

¢ nastavitelna hrubka platkov v rozpéti od 8 mm do 80 mm
e vstupny zasobnik (150 x 125 mm) pre rozne druhy chleba a peciva
e pracovna ryvhlost 180 ot./min

oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
TP 180 230 350 335 x 385 x 920 28,2

TP 180



robot ¢ coupe’

ponorne mixery
a sfahace

MP 450 FW

PONORNE MIXERY

Prednostou ruénych mixérov je ich rychlost a univerzalnost, uplatnenie najdu v kazdej gastronomickej
prevadzke, chemickych a farmaceutickych laboratoriach (vyroba krémov, emulzii a pod.) a tiez pri vyrobe
zmrzliny. Su vhodné na pripravu polievok, zeleninovych pyré, ovocnych kompotov, omacok, dresingov,
krémov a pod. VSetky ¢asti prichadzajuce do styku s potravinami su v sulade s platnymi hygienickymi
predpismi. VSetky modely su dodavané s nerezovym drziakom pre uchytenie na stenu.

MIXERY

¢ Pracovny nastavec je nerezovaj trubica na konci s osadenim pre 3-ramenny ndz z nehrdzavejucej ocele
¢ Ergonomické drzadlo s vypinacom, bezpecnostnym a zaistovacim tlacitkom

¢ Jednoducha montaz a demontaz noza pomocou Specialneho klu¢a, dodavaného spolu s mixérom

¢ Modely CMP s kompaktnymi rozmermi a nizSou hmotnostou

¢ Modely V.V. s plynulou regulaciou ota¢ok

oznacenie dizka nastavca kapacita pracovna rychlost
CMP 250 V.V. 250 mm 151 4800 - 9600 ot./min

CMP 350 V.V. 350 mm 4800 - 9600 ot./min

MP 350 V.V. 350 mm 501 1500 - 9000 ot./min

MP 450 V.V. 450 mm 100 | 1500 - 9000 ot./min

MP 600 600 mm 300 | 9000 ot./min

KOMBINOVANE MIXERY (Combi)

¢ \lymenné pracovné nastavce na mixovanie (3-ramenny ndz) a Slahanie (2 slahacie metly)
¢ Plynula regulacia pracovnej rychlosti

¢ Modely CMP s kompaktnymi rozmermi a nizSou hmotnostou

oznacenie dizka nastavca kapacita pracovna rychlost
CMP 250 Combi 250 ¢ 220 mm 151 2300 - 9600 ot./min * 500 - 1800 ot./min

MP 350 Combi 350 ¢ 280 mm 50 | 1500 - 9000 ot./min * 250 - 1900 ot./min

SELAHAC (FW)

¢ Pracovny nastavec je zlozeny z 2 metiel na Slahanie z nehrdzavejucej ocele

¢ Jednoducha montaz a demontaz pracovného nastavca bez akychkolvek nastrojov
¢ Plynula regulacia pracovnej rychlosti

Dlzka pracovného nastavca a pracovna rychlost je udavana dvoma hodnotami (mixér e Slahac).

oznacenie dizka nastavca kapacita pracovna rychlost
MP 450 FW 280 mm 100 | 250 - 1900 ot./min
oznacenie napatie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CMP 250 230 270 & 94 x 650 3

CMP 300 230 300 & 94 x 660 3,1

CMP 350 230 350 94 x 700 3,3

MP 350 230 400 @125 x 740 4,6

MP 450 230 450 & 125 x 840 4,9

MP 550 230 610 & 125 x 940 5,2

MP 600 230 750 & 125 x 980 7,6

Udaje v tabulke su zhodné pre véetky typy s rovnakym oznacenim (aj Combi, V.V. a FW)
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